




CARTE TRAITEUR

OUVERT DU JEUDI MIDI AU LUNDI SOIR

326, rue de la Marlière – 7700 Mouscron 
Tél. 056 840 888

TOUTE NOTRE CARTE EST ÉGALEMENT DISPONIBLE  

À EMPORTER (-10%) 

-10%
À PARTIR DE  

100 PERSONNES

DESSERTS INDIVIDUELS  
OU EN BUFFET  

- Mousse au chocolat 
- Salade de fruits maison
- Tiramisu
- Brownie au chocolat et caramel beurre salé
- Tarte Tatin 
- Crème brulée au Génépi 

7€
/PERS.



AMUSE-BOUCHE 

AMUSE-BOUCHE FROIDS
- Rillettes de poissons
- Toast saumon fumé et crème d’aneth 
- Tartare de tomate et pesto maison
- Mini Carpaccio de boeuf
- �Foie gras d’amour  

(sucette au foie gras) � + 1€
- Toast brioché au foie gras � + 2€

AMUSE-BOUCHE CHAUDS 
- Choux au Maroilles 
- Mini croquette crevettes
- Mini croquette fromage
- Croustillant de chèvre
- Mini feuilleté saucisse maison 
- Mini feuilleté saumon fumé et Boursin 

TERRINE GRAND-MÈRE  
MAISON 

FOIE GRAS  
MAISON 

2,00€
LA PIÈCE

9,50€
500G

11€
100G

19€
/PERS.

16€
/PERS.

BUFFET SAVOYARD 
- Tartiflette
- Croziflette 
- Raclette 
Servi avec plateau de charcuteries fines,  
pommes de terre et salade

PLATEAU RACLETTE À LA DÉCOUPE 
(minimum 2 pers.) 

Raclette nature, fumé ou poivre  
(mixte également possible)  
directement tranché dans la meule 

Servi avec pommes de terre, plateau de charcuteries fines,  
salade, oignions et cornichons

PLATEAU PIERRADE
Bœuf, filet mignon, volaille marinée, 
boudin blanc, mini chipolata 

Servi avec les sauces maisons  
(cocktail, mayonnaise et tartare)  
et salade composée 

NOS APPAREILS SONT DISPONIBLES À LA LOCATION  
(appareil à fondue vigneronne, bourguignonne,  

savoyarde et raclette en meule)

16€
/PERS.


